


E N T R A N T E SE N T R A N T E S  S t a r t e r s 

E D A M A M E  K I M C H I 	                                             	                                             6
Edamame with kimchi.

A L I T A S  E S T I L O  T H A I 	                                        	                                        1 4
Chicken wings thai style.

G Y O Z A S 	                                            	                                            1 2
De pollo y verdura con salsa casera. 
Chicken and vegetables, with homemaded sauce.

Z E S T Y  S H R I M P 	                                                   1 4
Langostino en tempura con kimchi-mayo.
Tempura tiger prawn with kimchi-mayo.

B E R E N J E N A  G L A S E A D A 	                                  1 2
Con miso y chalota.
Glazed aubergine, miso and shallots.

E N S A L A D A S  Y  P O K E  B O W L S E N S A L A D A S  Y  P O K E  B O W L S 
S a l a d s  &  P o k e  b o w l s

A S I Á T I C A                                                                         1 4
Bimi, kale y rabanito.
Bimi, kale & radish.

B É  -  T I  - C A                                                                                 1 3
Espinacas, Parmesano y nueces.
Spinacs, Parmesano & nuts.

K A I  S A L A D                                                                    1 2
Zanahoria, pepino y aliño asiático. 
Carrots, cucumber & Asiatic dressing.

W A K A M E  S A L A D                                                           1 2
Mango, aliño asiático y sésamo. 
Mango, Asian dressing & sesame.

P O K E  B O W L S 	
Salmón | Salmon	                                            1 7
Atún de almadraba | Bluefin Tuna	                                 2 1



C R U D O S  Y  M A R I N A D O SC R U D O S  Y  M A R I N A D O S
R a w  &  M a r i n a t e d

Y U Z U  T A R T A R 	                                                                                                                                                  1 8
De atún de almadraba, yuzu, kimchi y aguacate.
Of bluefin Tuna, yuzu, kimchi & avocado.

C A R P A C C I O 	                                                                                                                                           1 9
De wagyu nacional con su salsa cítrica.  
Of national wagyu and its citric sauce.

T A T A K I 	                                                                                                                                                            1 8
De salmón con salsa ají rojo.
Of salmon with red aji dressing.

H A M A C H I                                                                                                                                                                                        1 8
Tiradito con jalapeños y salsa ponzu.
Tiradito topped with jalapeños and ponzu sauce.



R O L L S  R O L L S  

E B I  T E N                                              18 
Langostino en tempura, aguacate,mayonesa japonesa, 
kimchee, crispy tempura, cebollino. 
Prawns tempura, avocado, mayonnaise, kimchee, 
rispy tempura, chives.

S A K E                                                 18
Salmón, aguacate, mayonesa spicy, salsa tare, 
cebollino, furikake. 

Salmon, avocado, spicy mayonnaise, tare sauce, 
chives and furikake.

A T Ú N  Y  A V O C A D O                                   16
Atún, aguacate, sesamo, kimchee, cebollino.
Tuna, avocado, seasame, kimchee, chives.

C H I L I C R A B                                                                                    19
Cangrejo en tempura, aguacate, salsa kimchee, 
cebollino, nori crujiente. 

Soft Shell crab tempura, avocado, kimchee, 
chives, crispy nori. 

V E G A N                                                                                              18  
Aguacate, pepino, esparrago, kimchee, 
salsa tare, cebollino.  
Avocado, cucumber, esparragus, kimchee, 
tare sauce, chives.

N I G I R I S  N I G I R I S  ( 2  u n . )

E B I  Gamba | Prawn                                                                         6 , 5

S A K E  Salmón| Salmon                                                                 6 , 5

A B U R I  S A K E  Salmón Flambeado | Flame-seared Salmon        6 , 5

M A G U R O  Atún | Tuna                                                               7 , 5

A B U R I  M A G U R O  Atún Flambeado | Flame-seared Tuna         7 , 5          
          
H A M A C H I Pez Limón | Amberiack                                              7 , 5

A B U R I  G Y Ü  Wagyu Flambeado | Flame-seared Wagyu                7 , 5

U N A G I   Anguila | Eel                                                           7 , 5



P A R A  A C O M P A Ñ A R   P A R A  A C O M P A Ñ A R   S i d e s

P A T A T A S  F R I T A S                                                         4
French fries

E N S A L A D A  V E R D E 		 4 	
Green Salad

A R R O Z  A L  V A P O R 		 4 	
Steamed rice

V E R D U R A S  A L  G R I L L 		 4 	
Grilled vegetables

C A L I E N T E  &  R O B A T AC A L I E N T E  &  R O B A T A
H o t  &  R o b a t a 

Y A K I T O R I 	 1 4
De pollo glaseado con teri-ginger.
Of chicken glazed with teri-ginger.

Y A K I M E S H I 		 2 2 	
De pluma ibérica.       
Of Iberian loin.	

N O D D L E S  -  W O K  		 1 9
Asiático con verduras y gambón.
With vegetables and King prawns.

N O D D L E S  -  W O K .  V E G G I E 		 1 6
Asiático con verduras.
With vegetables.

L U B I N A 		 2 2
Asada a la parrilla marinada con miso.
Roasted Seabass marinated with miso.

S O L O M I L L O 		 3 4
De ternera, glaseado con yakiniku, pak choi y shitake.
Beef sirloin glazed with yakiniku, pak choi y shitake.

K A R A A G E 		 2 3
Pollo karaage agridulce, verduras, chile, cilantro 
& ensalada de col china.
Sweet and sour karaage chicken, chile, coriander, 
chinese cabbage salad.



P O S T R E SP O S T R E S   |   S w e e t s

F L A N  C O N  C H A N T I L L Y                                                                  8
Flan with whipped cream

A R R O Z  C O N  L E C H E  C o n  v a i n i l l a  y  k u m q u a t s                  9
Creamy rice pudding with vanilla and kumquats

C H E E S E C A K E .   T R A D I C I O N A L  /  M A T C H A                         7
Cheesecake. Traditional / Matcha

T A R T A  D E  C H O C O L A T E ,  C A R A M E L O 
Y  H E L A D O  D E  M A N G O                                                                       9
Chocolate tart, caramel & mango ice cream

B R I O C H E  D E  H E L A D O  D E  P I S T A C H O                                  9
Pistacho artisan ice-cream in a soft brioche

M O C H I S  V A R I A D O S                                                           9
Selection of Mochis

H E L A D O S  A R T E S A N A L E S  	                                           Bola/
Artisan ice cream	                                                              Scoop
                                 	                                     4 , 5

Precios en €. IVA incluido. Cubierto: 2,5€ por persona.
Kai ha implementado un Plan de Control de Alérgenos y dispone de 
información sobre los alérgenos presentes en sus productos, cumpliendo con 
el Reglamento (UE) 1169/2011 sobre la información alimentaria facilitada al 
consumidor.

Prices in €. VAT included. Cover charge: €2,5 per person.
KAI has implemented an Allergen Control Plan and provides information on 
allergens present in its products, in compliance with Regulation (EU) 
1169/2011 on food information to consumers.


